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KOISHI MENU V KRALOVSKE KAPLI

WELCOME DRINK

Chardonnay extra brut 2012, GALA
Chardonnay-Pinot blanc sekt, HORT
Moravsky sekt Samsula, SAMSULA

AMUSE BOUCHE
USTRICE
ponzu, shiso, marinovana zelenina

PREDKRM

TARTAR & MARINOVANA ARGENTINSKA KREVETA
dashi a creme z podmasli, yuzu okurek, tosazu zelé, kopr
Ryzlink Rynsky 2015 p.s., GOTBERG

Pinot Noir rose 2015, HORT

Orange 2014, STAPLETON & SPRINGER

POLEVKA
JAPONSKY VYVAR ,,SAKA MUSHI”
rybi won ton, moisky vlk, tofu, chilli, bylinky

HLAVNi CHOD

TRESKA

kedlubna, miso péna, kombu, hijiki, pazitka, emulze z kvasnic
Chardonnay-Pinot 2014 p.s, GALA

Ryzlink Rynsky 2011 p.s, SONBERK

Blanc de Pinot Noir 2015, STAPLETON&SPRINGER

DEZERT

MOUSSE Z LICI A vODY zZ RUZi, JAHODY, SAKE, MANDLE
Pdlava 2015 vzh, GOTBERG

Pdlava 2015 vzh, SAMSULA

Pdlava 2013 vzh,SONBERK

Vstupenky zakoupite v pfedprodeji na www.SpilberkFoodFestival.cz SHLBERK
nebo v KOISHI restaurantu. F D
TESIME SE NATENTO VYJIMECNY ZAZITEK VE VASI SPOLECNOSTI. FESTIVAL

Spilberk Food Festival | 3.-5. ¢ervna 2016 | hrad Spilberk, Brno | www.SpilberkFoodFestival.cz
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Vévodkyné a kucharka

,Zda vlastnéija nechcivzlétavat? Zda vlastné i ja neziji v kleci?“

Exkluzivni pfedstaveni spojené se zazitkovou gastronomii!

Prijdte si vychutnat divadelni inscenaci zahrnujici ¢tyfchodové degustacni
menu KOISHI restaurantu, tfi druhy kvalitniho vina, elegantni obsluhu

a unikatni hudebni doprovod. To vie u jednoho stolu spole¢né s Vévodkyni
- vynikajicim divadelnim a filmovym hercem Vladimirem Javorskym.

Manazerka gastronomické c¢asti inscenace: Simona Elsnerova
Kuchat: Martin Sméricka

Supervize: Petr Fucik

Koncepce menu: Petr Fucik, Martin Sméricka

Sezbéna 2016/17, Mozartllv sal divadla Reduta, www.ndb.cz
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